BASES IV edicio del Concurs
Internacional de Paella amb Pilotes
de Nadal.

1.-DENOMINACIO | OBJECTIUS.-

El Patronat Municipal de Turisme de
Castelld, convoca la IV edici6 del Concurs
Internacional de Paella amb Pilotes de Nadal
amb l'objectiu de promocionar la ciutat i posar
en valor un dels plats més tipics de la seua
gastronomia, el qual sera realitzat per les i els
participants segons les condicions seglents:

1.- Sera obligatori cuinar amb llenya la
paella amb pilotes de Nadal i amb tots els
ingredients aportats per l'organitzacié que
s'indiquen en la llista: oli d'oliva verge extra,
tomata, carxofa, alls, pollastre, costella de
porc, conill, bajoca verda, bajocd, pésols
d’'estirar, pebrera roja, 1 Kg arros, safra i
aigua.

Deu pilotes de Nadal que cada concursant
aportara de sa casa, segons la seua recepta
personal i de la grandaria que considere.

2.- El o la participant haura d'elaborar una
paella amb pilotes de Nadal de 10 racions,
segons la recepta de la paella amb els
ingredients abans esmentats i que els
aportara l'organitzacié, i 10 pilotes que
aportara cada participant. Sera obligatori
posar el Kilo de arroz.

3.- L'organitzacié proveira les i els
concursants de tots els elements que els
calguen per a cuinar, a excepcié dels
ganivets, que se’ls durd cada participant. No
es podra accedir al recinte amb res més que
els ganivets i les pilotes.

2.-LLOC | DATA DE REALITZACIO DEL

CONCURS

La celebraci6 del concurs tindra lloc el
dissabte 29 de noviembre de 2025, a les
10:00 am, ala placa Espanya, 1, de Castell6.
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Turisme
BASES _IV__edicién _CONCURSO
INTERNACIONAL __ “PAELLA ___CON
PELOTAS DE NAVIDAD”

1.-DENOMINACION Y OBJETIVOS.-

El Patronato Municipal de Turismo de
Castelld, convoca la IV Edicion del Concurso
Internacional de Paella con Pelotas de
Navidad con el objetivo de promocionar la
ciudad y poner en valor, uno de los platos mas
tipicos de su gastronomia, el cual sera
realizado por los participantes segun las
siguientes condiciones:

1°.- Sera obligatorio elaborar una “Paella
con pelotas de Navidad” la cual se realizara
con lefia, con todos los ingredientes (que
aportara la organizacion) indicados en la lista:
aceite de oliva virgen extra, tomates,
alcachofas, ajos, pollo, costilla de cerdo,
conejo, judias verdes, garrofd, tirabeques,
pimiento rojo, 1Kg arroz, azafran y agua.

Diez pelotas de Navidad, que cada
concursante aportard de su casa, segun la
receta personal y del tamafio que considere
cada concursante.

2°.- El participante deberd elaborar una
“Paella con pelotas de Navidad” de 10
raciones, segun la receta de la paella, con los
ingredientes anteriormente nombrados, que
aportara la organizacién, mas las pelotas que
traera cada participante. Es obligatorio afadir
el kilo de arroz.

3°- La Organizacion proveera a los
concursantes de todos los elementos
necesarios para la realizacion a falta de los
cuchillos que se traera cada cocinero. No se
podra acceder al recinto con nada mas que los
cuchillos y las pelotas.

2-LUGAR Y FECHA
REALIZACION DEL CONCURSO

DE

La celebracién del Concurso, tendrd lugar
el sdbado 29 de noviembre de 2025, a las
10:00 am, en la Plaza Espafia 1 de Castell6.
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3.-PREMIS | DIPLOMES

Primer premi: dinar/sopar per a dos persones
en algun dels restaurants de l'associacié Grau
Centre Gastronomic, per valor de 200 € + trofeu+
diploma.

Segon premi: dinar/sopar per a dos persones
en algun dels restaurants de I'associacio
gastronomica del Grau, pel valor de 120 € +
trofeu + diploma.

Tercer premi: dinar/sopar per a dos persones
en algun dels restaurants de [I'associacio
gastronomica del Grau per valor de 90€ + trofeu+
diploma.

Segons disponibilitat dels restaurants.

4.-REQUISITS DELS I LES PARTICIPANTS

1.- Podra inscriure-s’hi qualsevol persona
fisica major d’'edat.

2.- Ellla participant podra
acompanyat/ada d'un/a ajudant de cuina.

anar

3.- Dins del recinte on se celebre
I'esdeveniment, només hi podran accedir
concursant i ajudant, amb els seus ganivets i
el telefon mobil. Queda totalment prohibit
accedir-hi amb qualsevol altre utensili o
ingredients que no proporcione I'organitzacio,
sent motiu de descalificacio.

No es podra accedir amb bosses, cistells o
objecte similar.

5.- SOL-LICITUD D'INSCRIPCIO

S’admetran un maxim de 30 concursants.

Les persones interessades hauran de remetre
Iimprés de sol-licitud degudament omplit,
(data limit: 7 de noviembre 2025) a traves de
la seu electronica del Patronat Municipal de
Turisme  (https://sede-turismo.castello.es),0
bé presentant-la en el registre del Patronat
Municipal de Turisme. (Plaga Espanya 1. CP
12006, Castelld)
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3.-PREMIOS Y DIPLOMAS

Primer premio: Comida/Cena para dos en
alguno de los restaurantes de la asociacion
Grao Centro Gastronémico por valor de 200€
+trofeo+diploma.

Segundo premio: Comida/Cena para dos en
alguno de los restaurantes de la asociacion
gastronémica del Grao por valor de 120€
+trofeo+ diploma.

Tercer premio: Comida/Cena para dos en
alguno de los restaurantes de la asociacion
gastronomica del Grao por valor de 90€+trofeo+
diploma.

Segun disponibilidad de los restaurantes.

4.-REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES

1°.- Puede inscribirse cualquier persona
fisica, mayor de edad.

2°- Ellla participante  podra estar
acompafado de un ayudante de cocina.

3°.- Dentro del recinto en el que se
desarrolle el evento, solo podran acceder
concursante y ayudante, con los cuchillos, las
pelotas y el movil, quedara totalmente
prohibido acceder con cualquier otro
ingrediente o utensilio, siendo motivo de
descalificacion.

No se podra acceder con bolsos, cestos u
objeto similar.

5.- SOLICITUD DE INSCRIPCION

Se admitiran maximo de 30

concursantes.

un

Las personas interesadas deberan remitir el
impreso de solicitud debidamente
cumplimentado, hasta el 7 de noviembre del
2025, a través de la sede electronica del
Patronato Municipal de turismo (https://sede-
turismo.castello.es) o bien presentandolo
en el registro del Patronato Municipal de
Turismo.  (Plaza Espafia 1. CP 12006,
Castello)
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La selecci6 es fara per ordre d'inscripci6 i
supervisada per un equip técnic del Patronat
Municipal de Turisme de Castelld, el qual
publicara la llista amb totes les persones
admeses el 18 de novembre de 2025 en el
seu web www.castellonturismo.com.

L'allotiament i les dietes de les i els
concursants, en el cas de ser necessaries,
seran pel seu compte.

El fet de no presentar-se al concurs donara
lloc a la pérdua del dret a participar-hi en
futures edicions del present concurs, excepte
que existisca un motiu suficient que justifique
I'abséncia.

6.-EL JURAT

Els premis seran atorgats per un jurat
qualificador format per professionals del
sector gastronomic, fins a un maxim de 8
membres.

La decisi6 del sera

inapel-lable.

jurat qualificador

El jurat qualificador valorara aspectes com: la
coccié de l'arros, el sabor, la presentacié de
I'arr0s i de les pilotes.

Sera desqualificat automaticament l'arrds que
continga algun ingredient diferent de Ia
féormula presentada per l'organitzacié i no
incloga el total del quilo d'arros.

La participaci6 en aquest concurs suposa
I'acceptacio total de les presents bases.

untament de

Castell6

Turisme

La seleccion, sera llevada cabo por orden de
inscripcion y valorada por un equipo técnico
del Patronato Municipal de Turismo de
Castell6n, quién comunicara la lista de todas
las personas admitidas el 18 de noviembre del
2025, en su web www.castellonturismo.com.

El alojamiento y las dietas, en caso de ser
necesarios, de los/las concursantes ira a cargo
de los mismos.

La no presentacion al concurso dara lugar a la
pérdida del derecho a participar en futuras
ediciones del presente concurso, salvo que
exista un motivo suficiente que justifique la
ausencia.

6.-EL JURADO

Los premios serdn otorgados por un Jurado
calificador formado por profesionales del
sector gastronomico, hasta un maximo de 8
miembros.

sera

La decision del Jurado Calificador

inapelable.

El Jurado Calificador valorara aspectos como:
la coccion del arroz, el sabor, la presentacion
del arroz y de las pelotas.

Sera descalificado automéaticamente el arroz
gue contenga algun ingrediente diferente a la
férmula presentada por la organizacion y no
incluya el total del kilo de arroz.

La participacion en este concurso supone la
aceptacion total de las presentes Bases.

Documento firmado electrénicamente al margen,
Document signat electronicament al marge,
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