Garstro 11l JORNADAS GASTRONOMICAS D€

% cOCINAg
MARINERA

16 D€ SEPTIEMBRE AL 16 D€ OCTUBRE
2022

i ' GRAU DE
" casTellg

cAsA Lota
CAsA JuaniTo
CASA SANTIAGO
TASCA DEL PUERTO
REST. MEDITERRANED
RIGCO RESTAURANT
LA TROCHA

14 BALLENA

NOU €SCulL
BRISAMAR
- Kell']
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restaurante 2

PRECIO POR PERSONA. IUA INCLUIDO.

CHSFI lOlﬂ

964 28 40 97

CﬂSﬂ JUﬂ"lTO

" 964 28 20 57

CﬂSﬁ Sﬂ_"Tlﬂ_GO

T 064 2829 44
TﬂSCﬂ D€|. PUGRTO
964 28 44 8

- LA Olﬂ
T 064 28 48 89
mGDlTGRRHHGO

. 064.28.46,09

COMSULTAR CDHHICiGI‘Iﬁ D€ CADA RESTAURANTE €M 1A ReUISTA DIGITHI. AR



o 35 ¢ RIGCO RESTAURANT

AUDA. DE CASTALIA, 45 GRAU D€ CASTELLO

964 28 62 53

39€ LA TROCHA

CALLE TRAGALFAR. 12 GRAU D€ CASTELLO

964 28 32 09

L Restarmante=

PASEO BUENAUISTA, 4 GRAU De CASTELLO

964 28 35 93

395€ NOU €SCULL

CALLE ALCALA GALIANO. 3 GRAU D€ CASTELLO

964 2816 19

~H 306 BRISAMAR

PASEO BUENAUISTA, 26 GRAU D€ CASTELLO

964 28 36 64




CAsA LOILA

PASEO BUENAUISTA, 5 GRAU D€ CASTELLO

964 28 40 97

© €mPANADILLA D€ LANGOSTINOS
@ ZAMBURINAS A LA MARINERA
@ SEPIETA €N SU TINTA

@ ARROSEIAT DE GAMBA ROJA

@ POSTRE A €LEGIR

MiNIMO 2 COMENSALES
menU mesa COMPLETA
REBIDA ¥ CAFE (NO INCLUIDOS)

11l JORNADAS GASTRONOMICAS D€

COCINA
MARINERA

16 D€ SEPTIEMBRE AL 16 DE OCTUBRE
2022

menu pid

i




casAloln  _cocing
MARINERA

964 28 40 97

@ €MPANADILLA D€ LANGOSTINOS

MeNU NOCHE
@ ZAMBURINAS A LA MARINERA ‘
@ SEPIETA €N SU TINTA

@ GALLO D€ SAN PEDRO CON UERDURAS AL HORNO

@ POSTRE A €LEGIR
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Il JORNADAS GASTRONOMICAS D€

PASEO BUENAUISTA, 11 GRAU D€ CASTELLO mqnlnenﬂ

964 28 20 57 16 D€ SEPTIEMBRE AL 16 DE OCTUBRE
2022

@ SURTIDO D€ CASCARA (MEJILLONES, TELLINAS, menU pia
CHIRLAS) €N SALSA

@ $€PIA A LA PLANCHA
@ LANGOSTINOS AL LIMON
® ARROZ D€ MARISCO

@ POSTRES D€ LA CASA

minimo 2 COmensaLes
MeNU mesa COMPLETA

BEBIDA ¥ CAFE (MO INCLUIDOS) 3 3 € :

POR PERSONA
uA INCLUIDO




CASA JUANITO cOCINA
- mﬂHIHERﬂ

Gaiana0 7

@ SURTIDO D€ CASCARA (MEJILLONGES, ment NOCHe
TELLINAS, CHIRLAS) €N SALSA _

@ 5€PIA A LA PLANCHA

@ LANGOSTINOGS AL LIMON

@ P€SCADO AL HORNO

@ POSTRES D€ LA CAsA
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Il JORNADAS GASTRONOMICAS DE

Casa SANTIAGO COCINA
Pqﬂ:: ;U;n;t;ﬂ:;& GRAU D€ CASTELLO mﬂRI"GR“

& D€ SEPTIEMBRE AL 16 DE OCTUBRE

2022

@ BOQUERONES CASA SANTIAGO menu pia

@ TARTALETA DE TOMATE CON FRUTOS D€L MAR

@ SUPREMA D€ PESCADO D€ ROCA CON SALSA
MARINERA ¥ LANGOSTINOS

@ ARROZ MARINERO €N PAELLA, MELOSO O FIDEUA

@ POSTRES CASEROS DE NUESTRO CARRITO

minimo 2 COmMensales
MENU mesA COMPLETA
IMPRESCINDIBLE ReseRUA

BEBIDA ¥ CAFE (MO INCLUIDOS) . 30€

POR PERSONA
lug incluino




CASA SﬂHTIFIGO

%4 28 29 44
@ BOQUERONES CASA SANTIAGO (mem‘i NOCHe
@ TARTALETA DE TOMATE CON FRUTOS -
D€L MAR

@ SUPREMA D€ PESCADO DE ROCA CON SALSA
MARINERA ¥ LANGOSTINOS

@ CALDERO DE PESCADO

@ POSTRES CASEROS DE NUESTRO CARRITO

 UAINCLWIDO




Il JORNADAS GASTRONOMICAS DE

TASCA D€L PUERTO  COCINA
ﬂqliﬂd D;i;:ezrg,lm GRAU D€ CASTELLO mﬂRI"GRﬂ

& D€ SEPTIEMBRE AL 16 DE OCTUBRE

2022

@ NUESTRAS TOSTAS ¥ ANTOJOS

@ PETIT FOUR D€ BIENUENIDA menU pia

@ BOQUERON D€ FANAL RELLENO D€ TAPE-NADE
Y PIMIENTO DEL PIQUILLO CON ACEITE DE
ACEITUNAS NEGRAS

@ CRUJIENTE DE LANGOSTINOS ¥ UERDURITAS CON SALSA
MARINERA

@ ARROLZ D€ S€PIA ¥ CALAMAR CON LANGOSTINOS O SUQUET
D€ PESCADO D€ NUESTRAS COSTAS AL €STILO D€ LA TASCA

@ POSTRE A €LECCION DEL CLIENTE

BEBIDA ¥ CAFE (NO INCLUIDOS)

s

AL T A INCLUIDO

e




Tl-'ISCFI D€l PUGRTO

964 28 44 Bl

@ NUESTRAS TOSTAS ¥ ANTOJOS

@ PETIT FOUR D€ BIENUENIDA ‘ITIGI'II] NOCHE

@ BOQUERON D€ FANAL RELLENO D€
TAPE-NADE ¥ PIMIENTO DeEL PIQUILLO CON ACEITE DE
ACEITUNAS NEGRAS

@ CRUJIENTE DE LANGOSTINOS ¥ UERDURITAS CON SALSA
MARINERA

@ ARROLZ D€ $€PIA ¥ CALAMAR CON LANGOSTINOS O SUQUET
D€ PESCADO D€ NUESTRAS COSTAS AL €STILO D€ LA TASCA

@ POSTRE A €LECCION DEL CLIENTE
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Il JORNADAS GASTRONOMICAS DE

CALLE MAR ADRIATICO, $/N GRAU D€ CASTELLO mqnlnenq

16 D€ 5EPTIEMBRE AL 16 DE OCTUBRE

964 28 48 89 2022

@ TOSTA D€ FILETE D€ CABALLA AL > 4
€SCABECHE CITRICO menu DIA

@ SAQUITO D€ ALl | PEBRE D€ RAYA
@ TARTAR D€ AGUACATE ¥ LANGOSTINO

@ ARROLZ D€L SENYORET CON NAUAJAS (S€CO, MELOSO O
CALDOSO)

@ PUDIN D€ MANZANA CARAMELIZADA ¥ HELADO D€
QUESO CREMA

menl mesa compLeTa .
minimo 2 comensaLes - ‘ '
BEBIDA ¥ CARE (NO INCLUIDOS] D "D h <

POR PERSONA
IUA INCLUIDO




LA OlA

964 28 48 89

@ TOSTA DE FILETE D€ CABALLA AL :
€SCABECHE CIiTRICO "“‘"", NOCHE
@ SAQUITO De ALl | PEBRE D€ RAYA )

@ TARTAR D€ AGUACATE ¥ LANGOSTINO

@ ARROL DEL SENYORET CON NAUAJAS (€CO, MELOSO O
CALDOSO)

@ PUDIN D€ MANZANA CARAMELIZADA ¥ HELADO D€
QUESO CREMA

~ PORPERSONA
_ NAICWUIDO




Il JORNADAS GASTRONOMICAS DE

MEDITERRANED  COCINA
;ﬁ:: ;uaenztgsvrom;e, GRAU De CASTELLO quIHGRq

16 D€ SEPTIEMBRE AL 16 DE OCTUBRE

2022

@ COCTEL GRANIZADO D€ HIERBAS, CILANTRO,
ALBAHACA Y €NELDO meno pia

@ NUESTRA TORRIIA CON TOMATA D€ PENJAR D€
ALCALA D€ HIUERT ¥ SARDINA AHUMADA

@ PULPO GLASEADO Y GARROFON
@ ARROZ CALDOSO DEL SENYORET

@ MILHOJAS D€ CREMA PASTELERA ¥ CHOCOLATE

mMinImMO DOS COMENSALES
MENU mesa COMPLETA
BERBIDA ¥ CAFE (NO INCLUIDOS)

POR PERSONA
~ 1UA INCLUIDO




ﬂKDlTGRRﬂ“GO cocing
964 23 46 09 .- - mqnlnenq
@ COCTEL GRANIZADO D€ HIERBAS,

CILANTRO, ALBAHACA ¥ €NELDO ‘mem] NOCHE

@ NUESTRA TORRIJA CON TOMATA D€
PENJAR D€ ALCALA D€ KIUERT ¥ SARDINA AHUMADA

@ PULPO GLASEADO Y GARROFON
@ CALAMARCITO D€ PLAYA RELLENO D€ NUESTRA BANDA
@ ALLIPEBRE D€ ORTIGAS D€ MAR

@ MILHOJAS D€ CREMA PASTELERA ¥ CHOCOLATE

3 '-;‘?€

~ PORPERSOMA
- uaincwioo




11l JORNADAS GASTRONOMICAS DE

[ 4
RIECO BISTRO  COCINA
ﬂqubm; [;;ﬂ;'fglg.;b GRAU D€ CASTELLO mq RI "GR“

16 DE SEPTIEMBRE AL 16 DE OCTUBRE

2022

@ CROQUETAS DE CHIPIRON €N SU TINTA

@ ZAmBURINA SOBRE PURE D€ HINOJO CON menU Did
UIZCAINA ¥ ACEITE DE PIPARRAS

@ SALMONETES AL CARBON CON QUINOA NEGRA ¥
€MULSION D€ MEJILLONES CON €SCABECHE LIGERO

@ ARROZ D€ BACALAO,GAMBAS ¥ ALMEIAS CON ALL-1-OLI D€
AJO NEGRO Y ALMENDRAS

@ BOCADO D€ AGUACATE ¥ LIMA CON SALSA TOFF€

minmo 2 COmMENsALES
MenU mesa COMPLETA

IMPRESCINDIBLE RESERUA — B A
BEBIDA (NO INCLUIDA) / 3 5 €

POR PERSONA
[ug INCLUIDO




LA TROCHA

CALLE TRAFALGAR, 12 GRAU DE CASTELLO
964 28 32 09

@ MmeJILLONES AL UAPOR
@ nauaAs

@ PULPO AL OLI

@ P€SCADITO FRITO

@ ARROL A BANDA

@ POSTRE D€ LA CAsA

1l JORMADAS GASTRONOMICAS D€

COCINA
MARINERA

IG D€ 5EPTIEMBRE AL 16 De OCTUBRE

2022

menU pia

35¢€

POR PERSONA
IuA INCLUIDO



LA TROCHA

964 28 32 09

@ MeJILLONES AL UAPOR
MENU NOCHE
@ naualas |

@ PULPO AL Ol

@ P€SCADITO FRITO
@ ARROIZ A BANDA

@ POSTRE D€ LA CASA R

POBI'M
Ills INCLUIDO _i-




Il JORMADAS GASTRONOMICAS DE

PASEO BUENAUISTA, 4 GRAU D€ CASTELLO mnnlnenﬂ

964 28 35 93 16 DE SEPTIEMBRE AL 16 DE OCTUBRE
2022

@ APERITIUO D€ LA CAsA _
menu piA

@ SARDINAS POPEYE RELLENAS DE €SPINACAS ¥
PINONES ¥ CREMA DEL CHEF

@ S€EPIA DE LONJA CON PATATA CRUJIENTE ¥ ALIOLI
@ ARROLZ NEGRO DE€ LA BALLENA

@ POSTRE A €LE€GIR

IMPRESCINDIBLE RESERUA
MENU mesa COMPLETA
MINIMO 2 COMENSALES

BEBIDA ¥ CAFE (NO INCLUIDOS) 3 5€

POR PERSONA

IUA INCLUIDO




W
1A BALLENA mgﬁl&m

964 28 35 93
@ APERITIUO DE LA CASA ;
menuU NOCHE
@ SARDINAS POPEVE RELLENAS DE €SPINACAS "
Y PINONES ¥ CREMA DEL CHEF

@ $€PIA DE LONJA CON PATATA CRUJIENTE ¥ ALIOLI

@ ARROZ NEGRO D€ LA BALLENA

@ POSTRE A €LEGIR

© AINCWIDO




1l JORNADAS GASTRONOMICAS D€

PASEO ALCALA GALIANO, 3 GRAU D€ CASTELLO m RI“GR“

Q64 28 ]6 lq I& DE SEPTIEMBRE AL 16 De [:JQLSJ;P?
@ BRANDADA D€ BACALAO
menu pia

@ RAYA CON CREMA D€ PIMIENTOS CARAMELIZADOS
@ $€PIA CON SALTEADO DE SETAS
® ARROZ MARINERO DEL "SENYORET"

@ POSTRE A €LEGIR D€ NUESTRA CARTA

IMPRESCINDIBLE RESERUA
MiNIMO 2 COMENSALES

BEBIDA ¥ CAFE (NO INCLUIDOS) | 35€

POR PERSONA

1A INCLUIDO




1),
NOU €SCULL mg,gg,,ce,,ﬂ

%4 23 lb |9
@ BRANDADA D€ BACALAO
‘menﬂ NOCHE
@ RAvYA CON CREMA DE PIMIENTOS
CARAMELIZADOS
@ 5¢PIA CON SALTEADO DE $€TAS

@ ARROZ MARINERO DEL "SENYORET"

@ POSTRE A €L€GIR D€ NUESTRA CARTA

:SCINDIBLE RESERUA
2 e e FT, 4 .
1 { EIISHLEDS 3 — . = — r
DA NO INCLUIDOS i -

POR PERSONA
A Inctm :




11l JORNADAS GASTRONOMICAS D€

PASEO BUENAUISTA, 26 GRAU D€ CASTELLO mﬂnlnenq

& DE LEPTIEMBRE AL 16 D€ OCTURRE
964 28 36 b4 cTuBn

© CREMA D€ CARABINERO Y CALABAZA CON

POLUO D€ AUELLANAS -
menu pia

@ PASTEL DE CABRACHO CON SALSA DE BOLETUS ¥
CRUJIENTES De YucCA

@ €L GUISO D€ S€PIA AL €STILO DEL CHEF
@ ARROZ CON GALERA, LANGOSTINO ¥ ALCACHOFAS

@ POSTRE A €LEGIR

minmo 2 COMENSALES
BEBIDA ¥ CAFE (NO INCLUIDOS)

32¢

POR PERSONA

Iug InCLUIDO




964 23 3664

@ CRemA D€ CARABINERO ¥ CALABAZA CON
POLUO D€ AUELLANAS (m €Nl NOCHe
@ PASTEL D€ CABRACHO CON $ALSA D€ '
BOLETUS ¥ CRUJIENTES D€ YUCA
@ €L GUISO D€ S€PIA AL €STILO DEL CHEF
@ ARROZ CON GALERA, LANGOSTINOG ¥ ALCACHOFAS

@ POSTRE A €L€GIR

HEHIDO U
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Il JORNADAS GASTRONOMICAS D€ %‘

16 D€ SEPTIEMBRE AL 16 D€ OCTUBRE

Kil JORNADAS GASTRONOMICAS D*E

ARROZ A BANDA* %ff

¢QUIERES SABER MAS? [=]: (]

DESCUBRE LOS MEJORES RESTAURANTES
D€L GRAU D€ casTeltd  [m]

WWW.GASTROGRAO.COM ﬁ




