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Somos el Centro Gastronémico

Grao de Castellén, una asociacion de
los restauradores mas destacados
del Grau de Castellé

Sumamos una larga trayectoria
promoviendo la gastronomia de
nuestra tierra y la calidad del
producto de nuestro mar.




Siguenos en redes sociales, te
ofrecemos informacion de
interés gastronémico y turistico
en el Grau de Castello
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www.gastrograo.com




964 28 29 44

Pudin de pescado de Roca
con un toque de crema de carabineros

Calamares encebollados con su tinta

Bandeja de pescado, patatas,
cebollas y pulpo
Arroz a banda hecho del caldo del
pescado y las patatas

Postres caseros a elegir
de nuestro carrito
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Aperitivo de bienvenida

Ensalada templada de alcachofa
confitada y langostinos (8uds)

Fuente de pescado patatas, pulpo,
cebolla y alli oli
Arroz elaborado con el caldo
de la coccion

Postre a elegir de nuestra carta
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Gamba blanca cocinada al estilo
tradicional

Zamburina del Mediterraneo a la
marinera

Fuente con rape, cabracho, pulpo,
patata y cebolla, con alioli
(todo el pescado sin espinas)
Arroz elaborado con el caldo de la
coccion, sepieta y langostinos

Tartas caseras a elegir
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964 28 01 80

Cucharita de puré de boniato sobre
mini blinis y salmén ahumado

Sepia rellena de ajetes y gambas salteadas
sobre salsa putanesca

Arroz a Banda del “Grau de Castello”
con su fuente de pescado, patata y all i oli
con arroz elaborado con el caldo de su
coccion
(pulpo y pescado variado de lonja)

Brownie con chocolate templado
con nueces pecan y helado del dia
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964 28 20 57

Canapé de anchoas con higos y queso

Crema de puerro y gamba al sésamo

Fuente de pescado, [>ulpo, patata
y allioli
Arroz elaborado con el caldo
de la coccion

Postres de la casa
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964 28 48 89

Ajoblanco con crujiente de langostino

Pisto panadero con huevo y
gulas al brandy

Banda completa de pescado,
patatas y pulpo con su aderezo
deallioli y su arroz

Melocotén escabechado con helado
de leche merengada
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964 28 44 81

Nuestras tostas y antojos
Petit Four de bienvenida

Soufflé de dorada de nuestras costas
y espinacas del cesto
con nuestra crema Strogonoff

Arroz a banda completo
(Arroz y su fuente de pescado, pulpo,
calamar, patata, cebolla y all i oli cortado)

Postre a eleccion del cliente
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Aperitivo de elaboracion diaria
con productos frescos de nuestra lonja

Gamba blanca salteada con ajitos tiernos

Fuente de pescado de arrastre y trasmallo
con pulpo de roca, cebolla, patata
y salsa all i oli.
Arrossejat

Postre a elegir




964 28 62 53

Crujientes de merluza y pimiento asado
con mahonesa de wakame

Ajoblanco con berberechos, geleé de
gambas, espuma de remolacha y lima

Fuente de pescado, pulpo, patata,
cebolla y alli oli
Arroz elaborado con el caldo de la
coccion del pescado

Postre a elegir
de carta
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964 28 46 09

Mousse de foie con chutnekl de mango
Coctel granizado de cilantro,
albahaca, eneldo y limén

Tartar de atun rojo y frutas
con ajoblanco

Nuestro Arros a Banda
Pulpo, rape, gallineta, patata
y su rossejat

Chocolates 5G




964 28 35 93

' Aperitivo de bienvenida

Gambas rojas de nuestra lonja,
cocidas con agua marina

Plato de Banda con gallineta, rape,
pulpo y patata
Arroz elaborado con el caldo de la
coccion del pescado

Postre a elegir al gusto del cliente
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964 28 32 09

Aperitivo de bienvenida
Croquetas de cocido
Arroz a banda completo

Postre de la casa



https://www.google.com/search?q=La+trocha++grao+de+castellon&sxsrf=AOaemvJgL-joCZZe99iyafZaagW08DjyZA%3A1635527624565&ei=yCt8YfPuIaPBlAbt9ITADw&oq=La+trocha++grao+de+castellon&gs_lcp=&sclient=gws-wiz&ved=0ahUKEwjz8tOYj_DzAhWjIMUKHW06AfgQ4dUDCA4&uact=5#
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jComparte tu experiencia!
Etiquétanos

www.gastrograo.com




