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TAPA +
BEBIDA
3’50 €

RUTA DE TAPAS 
EDICIÓN VERANO 2020

27 de JULIO - 16 de AGOSTO



B A S E S  Y  C O N D I C I O N E S

       LA RUTA DE TAPAS DE GASTRONÓMIA LOCAL

La Ruta de Tapas SABORES GRAO celebra la TERCERA  
Edición del evento gastronómico / popular que llega al 
distrito marítimo de la ciudad, destácando como un destino 
SALUDABLE y joya de nuestra gastronomía. 

Los locales seleccionados ofrecen DOS tapas al público, 
basándose en nuestras costumbres, tradiciones y cultura 
gastronómica.

¿CÓMO PUEDES PARTICIPAR?

Pide tu TAPAPORTE SABORES en cualquiera de los  16 locales 
participantes en la Ruta.

UNA TAPA UN SELLO

Con cada TAPA tendrás derecho a SÓLO un sello del local 
en el que hayas consumido, que se estampará en tu 
TAPAPORTE SABORES.

COMPLETA TU TAPAPORTE

Degusta en al menos CUATRO locales diferentes y colecciona 
sus sellos en cualquiera de los TAPAPORTES que ponemos a 
tu disposición.

Una vez conseguidos, vota cualquiera de las 32 tapas indicando 
el número del local, del 01 al 16, y tu tapa favorita, la nº1 o la 
nº2 de dicho local.

ENTREGA TU TAPAPORTE

Cada TAPAPORTE COMPLETO  es  un  VOTO . 
Rellénalo con tus datos (Nombre y teléfono), entrégalo en 
cualquiera de los locales y participa en los sorteos de 
SABORES GRAO CASTELLÓ.

ALÉRGENOS

Recuerda informarte en tu local sobre los ALÉRGENOS 
incluidos en las tapas.



ALÉRGENOS
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AY KARMELA

BOCATERÍA 
DONDE MILA

TRAFALGAR, 4

JUAN DE AUSTRIA, 57

 HORARIO

 HORARIO

MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO
 

MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
 

                          19:00  - 21:00
                          19:00  - 21:00
13:30 - 14:30 / 19:00 - 21:00
13:30 - 14:30 
13:30 a- 14:30 

11:00 - 14:00
11:00 - 14:00
11:00 - 14:00
11:00 - 14:00/ 19:00 - 22:00
                        19:00 - 22:00

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TARTAR AY KARMELA

Tartar de atún y salmón 
con guacamole y chips de 
plátano y verduras.

SEPIA DONDE MILA

Sepia plancha de la buena, 
con salsa verde.

BARCOS DE SARDINA

Lomos de sardina marinados 
con cítricos sobre tosta de 
pan.

LOS HUEVOS DE MILA

Patatas panadera con jamón 
plancha y huevo frito.

CAÑA MAHOU / VINO / REFRESCO

Tercio de mahou

01

02



EL RACÓ 
DE EDURNE

ENYORANÇA 
MARINERA

ZONA DE OCIO PUERTO AZAHAR

PLAZA DEL MAR

 HORARIO

 HORARIO

MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES      
SÁBADO
DOMINGO

 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO
 

                        19:00 - 22:00
                        19:00 - 22:00
                        19:00 - 22:00
                        19:00 - 22:00 
11:00 - 14:00/ 18:00 - 21:00
11:00 - 14:00/ 18:00 - 21:00

12:00 - 14:00
12:00 - 14:00./ 20:00 - 22:00
12:00 - 14:00./ 20:00 - 22:00
12:00 - 13:30 /  20:00 - 21:00
12:00 - 13:00

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

PULPOLÉ
Pulpo sobre emulsión de pa-
tata con pimentón de la vera y 
ajoaceite olé.

MEJILLÓN 
EN LA GRANJA

Mejillones en salsa choricera 
con toque de sidra natural, 
cítricos y patata.

TOSTA CAMPERA
Tosta con base de salsa romescu, 
huevo de codorniz,  pimiento de 
Padrón y  virutas de jamón de els 
Ports.

CAPITÁN PULPO

Tosta  de pulpo de roca 
sobre parmentier de patata 
pimentada y ajoaceite.

1/5 mahou / agua / copa de vino

Caña / copa de vino / agua
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LA 
MANCHITA

LA TROCHA

ZONA DE OCIO PUERTO AZAHAR

TRAFALGAR, 12

 HORARIO

 HORARIO

MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO
 

LUNES 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO

12:00 - 16:00/ 19:00 - 00:00
12:00 - 16:00/ 19:00 - 00:00
12:00 - 16:00/ 19:00 - 00:00
12:00 - 16:00/ 19:00 - 00:00
12:00 - 16:00/ 19:00 - 00:00
12:00 - 16:00/ 19:00 - 00:00

11:00 - 14:30
11:00 - 14:30
11:00 - 14:30/ 19:00 - 21:00
11:00 - 14:30/ 19:00 - 21:00
11:00 - 14:30/ 19:00 - 21:00
11:00 - 14:30/ 19:00 - 21:00
11:00 - 14:30/ 19:00 - 21:00

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

PULPO GRATINADO

Pulpo gratinado con parmentier 
de patata.

BACALAO LA TROCHA
Lomo de bacalao con cebolla 
caramelizada, piñones y 
reducción de mango.

PICANTONA

Costilla picante con boletus y 
romescu.

NOGAT DE POLP

Tradicional guiso de pulpo al 
aceite con salsa, almendra, 
azafrán, pan remojado  y  
perejil.

1/5 de cerveza / refresco / agua / copa de vino

Caña de cerveza  / copa de vino
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NOU SCULL

REST. CAFETERÍA 
ALEMANIA

ALCALÁ GALIANO, 3

ZONA DE OCIO PUERTO AZAHAR

 HORARIO

 HORARIO

VIERNES
SÁBADO
 

LUNES 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO

20:00 - 22:00
20:00 - 22:00

11:30 - 13:30/ 19:00 - 21:00
11:30 - 13:30
11:30 - 13:30/ 19:00 - 21:00
11:30 - 13:30/ 19:00 - 21:00
11:30 - 13:30/ 19:00 - 21:00
11:30 - 13:30/ 19:00 - 20:30
11:30 - 13:30/ 19:00 - 20:30

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

RAJÁ AMB PEBRERA

Raya, pimiento, alioli negro 
y tinta de calamar.

MEJILLONES CLAUDIA

Mejillones a la vinagreta 
mediterránea.

CEBICHE 
DE POLP I GAMBA

Pulpo roquero, gambas, lima, 
mango, aguacate y cilinatro.

COCKTEL

Gamabas en ensalada y 
salsa rosa.

Caña / copa de vino / agua / refresco

Vino / cerveza / refresco / agua
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REST. 
MAR Y MONTAÑA

REST. 
TERRA & MAR

CANALEJAS, 73

PLAZA DEL MAR

 HORARIO

 HORARIO

 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO

LUNES 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO

11:00 - 15:00
11:00 - 15:00
11:00 - 15:00
11:00 - 15:00/ 18:00 - 22:00
11:00 - 15:00/ 18:00 - 22:00
11:00 - 15:00

13:00 - 15:30/ 20:30 - 22:30
13:00 - 15:30/ 20:30 - 22:30
13:00 - 15:30/ 20:30 - 22:30
13:00 - 15:30/ 20:30 - 22:30
13:00 - 15:30/ 20:30 - 22:30
                        20:30 - 22:30
                        20:30 - 22:30

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

NUESTRA VERSIÓN 
DE PULPO

Pulpo confitado sobre nido 
de patata a la ligeresa de ajo.

TERRA & MAR

Bacalao con cebolla caramelizada 
y toque de almendra crocanti.

TIMBAL DE CARRILLERA

Carrillera a baja temperatura 
con salsa de boletus.

TERRA

Lomo bajo de ternera en 
cama de calabaza de nuestra 
tierra con queso de cabra.

Agua / refresco / caña /  1/5 de cerveza

AGUA / VINO /  cerveza  /  refresco
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EL QUINTO
PINO

LAS 
TRES BANDERAS

AVDA. FERRANDIS SALVADOR
el pinar

CAMINO DE LA PLANA, 206

 HORARIO

 HORARIO

LUNES 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO

 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
 

10:00 - 22:00
10:00 - 22:00
10:00 - 22:00
10:00 - 22:00
10:00 - 22:00
10:00 - 22:00
10:00 - 22:00

11:00 - 13:30
11:00 - 13:30
11:00 - 13:30
11:00 - 13:30
11:00 - 13:30

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

CREP NEGRO

Crep negro de marisco con 
salsa de boletus.

PULPO EN SU JUGO

Pulpo con patatas cocinado 
en su jugo.

COCKTEL MAR Y TIERRA

Cocktel de gambas con 
mejillón, naranja y pulpo.

BACORETA BANDERA

Solomillo de bacoreta a la 
plancha.

CAÑA /  1/5 DE CERVEZA  / REFRESCO

CAÑA DE CERVEZA
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REST. 
PUERTO PLAYA

RI&CO 
BISTRÓ

AVDA. DE CASTALIA, 16

AVDA. DE CASTALIA, 46

 HORARIO
 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
DOMINGO
 

LUNES 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO
DOMINGO

11:00 - 13:00 / 18:30 - 20:30
11:00 - 13:00 / 18:30 - 20:30
11:00 - 13:00 / 18:30 - 20:30
11:00 - 13:00 / 18:30 - 20:30
                         18:30 - 20:30

11:00 - 13:00
11:00 - 13:00
11:00 - 13:00
11:00 - 13:00
11:00 - 13:00
11:00 - 13:00
11:00 - 13:00

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

ARROZ PUERTO PLAYA

Arroz meloso con cangrejo, 
pulpo de roca y hébras de 
azafrán.

HUEVO TRUFADO

Yema de huevo con crema 
de trufa, patata y crujientes 
de jamón.

CHIPIRÓN 
CARAMELIZADO

Chipirones con cebolla 
caramelizada en azúcar de 
caña y gambas.

ORTIGUILLAS DE MAR

Ortiguillas de mar con alga 
wakame.

AGUA / COPA DE VINO /  CAÑA DE MAHOU

CAÑA DE MAHOU CLASICA / AGUA / VINO BLANCO
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AV. HERMANOS BOU 
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NUEVO 
SALES

REST. 
CLUB TENIS CS

AVENIDA DEL PUERTO, 48

CAMINO DONACIÓN S/N

 HORARIO

 HORARIO

LUNES 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES

LUNES 
MARTES 
MIÉRCOLES
JUEVES
VIERNES
SÁBADO

11:00 - 13:00/ 18:00 - 20:00
11:00 - 13:00/ 18:00 - 20:00
11:00 - 13:00/ 18:00 - 20:00
11:00 - 13:00/ 18:00 - 20:00
11:00 - 13:00/ 18:00 - 20:00

16:00 - 21:00
16:00 - 21:00
16:00 - 21:00
16:00 - 21:00
16:00 - 21:00
16:00 - 21:00

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 1

CALAMARES 
A LA MURCIANA

Calamar del Grao, pimiento 
y tomate del terreno, con 
ajo salpimentado.

ATUNJE

Tosta de atún, mahonesa y 
pimiento asado.

POLLO 
A LA ROMANA

Pollo campestre rebozado 
con tacos de patata y 
pimientos de la huerta.

DELICIAS DE LA HUERTA

Tosta de morcilla con cebolla, 
patata y pimiento asado.

CAÑA / 1/5 DE CERVEZA / COPA DE VINO

CAÑA DE MAHOU
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        PARTICIPA EN TODOS NUESTROS SORTEOS

Con cada boletín de participación podrás emitir UN VOTO, 
seleccionando el número de tu local favorito y la tapa de 
dicho local. Con el voto en cada boletín participarás en todos 
los sorteos de SABORES GRAO de CASTELLÓN.

   
      1er PREMIO:

CENA PARA DOS PERSONAS

Cena para dos personas en el local que resulte ganador del 
premio a la mejor tapa en esta edición VERANO 20 de la ruta 
de tapas.

     2er PREMIO:

TU PESO EN CERVEZA “MAHOU”
Si los cuatro sellos de cualquier boletín corresponden a loca-
les en los que se sirva MAHOU, participarás en el sorteo de 
tu peso en CERVEZA.

PREMIOS A LOS LOCALES 

PREMIO MERCAT CENTRAL CASTELLÓ

Premio MERCAT CENTRAL CASTELLÓ de 200€ a la TAPA 
elegida por nuestro Comité Gastronómico como mejor 
elaboración tradicional. 

Los sorteos se REALIZARÁN durante el mes de AGOSTO  de 
2020. Los PREMIOS se entregarán durante la Gala de 
Presentación de Sabores Castellón OTOÑO 2020 en el mes 
de OCTUBRE.

*Síguenos en Facebook e Instagram



LAS TAPAS, MEJORES CON MAHOU

Sabores GRAO y 
MAHOU, nuestra 

cerveza oficial, 
otorgarán dos 

premios 
especiales 

de 300€ y 200 € 
cada uno,  
a las tapas 

servidas con 
MAHOU, 

que a juicio del 
público y del comité 

gastronómico,
 sean las mejores 

valoradas durante 
la RUTA.




