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BASES Y CONDICIONES

LA RUTA DE TAPAS DE GASTRONOMIA LOCAL
la Rute de Tapas del Mar SABORES GRAO celebra su
Segunda Edicién, con el objeto de consolidarse como un
evento gastronémico y popular que promociona y ensalza la
gastronomia de nuestra tierra y el trabajo de nuestros
hosteleros.

Los locales seleccionados cuidan y miman la elaboracion
de sus tapas, con productos de nuestra gastronomia que
podemos adquirir en el Grao de Castellén y su Lonja, y que
se elaboran exclusivamente para este evento.

Degusta, Siente, Disfruta del Grao y su Gastronomia.

SELECCIONAMOS LOS MEJORES LOCALES

En nuestra 2% Ruta de Tapas del Mar SABORES GRAO,
encontramos 14 [OCALES que ofrecerdn  un  fotal
de 28 TAPAS eleboradas con productos del Grao de

Castellon.

NUESTROS SORTEQOS
Encuentra al final de esta Guia toda la informacion
relacionada con nuestros nuestros sorteos.

ALERGENOS

Recuerda informarte en tu local sobre los ALERGENOS incluidos en las tapas.




O/I AY KARMELA X-J 20:00 - 22:00

Paseo Buenavista, Esq Trafalgar ~ V-S-D 12:30-14:00 /19:00 - 22:00

TAPA 1

LUNAS DE PULPO
A FEIRA
Bolitas de pulpo a la gallega,
con pimentén de la vera vy
aceite de oliva.
TAPA 2
AY KARPACCIO

Carpaccio de langostino,
con alino de aceituna negra y
ralladura de lima acompafiado
de brotes micro-mezclum.

Caiia de cerveza / Copa de vino / Refresco

X-J 20:00 - 21:00
C53LAVERMUTERIA 5 12.30 . 14.00/20:00 - 21:00

C/ Canalejas, 53. Bajo D 12:30 - 14:00
¥ — TAPA1
DEL'HORTALASEQUIA

Textura de remolacha con
anguila ahumada sobre
pincelada de guisantes finos vy
“caracoles de pato” en su salsa.

TAPA 2

DiA DE PLAYA
Plato frio de moluscos,
crustaceos y cefaldpodos con
— papel de arroz aromatizado
con citricos del terreno.

Vermut / Copa de vino



Cafeteria Restaurante

OB GOLF AZAHAR  -M-X-JV 12:00 - 13:30 / 19:00 - 20:45

S-D 19:00 - 20:45
Avd. del golf,1

TAPA 1

MOUSSE
CON ERIZO
Mousse de arroz, con espuma
de erizo y polvo de alga Nori.

TAPA 2

CHIPS & FOIE
Chips caseros con crema de
boletus, pifnones y foie.

Copa de vino blanco / Cafia de cerveza

ceneosria L-M 10:00 - CIERRE
04 LA CASITA J-V-S-D 10;00 - CIERRE
C/ San Pedro, 60
TAPA 1
SEPIA BURGUER
Sepia picada con salsa
verde, presentada en
mini-hamburguesa con sésamo
azul.
TAPA 2

GALERA EN CREMA
Tradicional crema casera de
galeras, preparada con fondo
del terreno.

Cafia de cerveza / Copa de vino / Agua



Café - Bar

OS5 EL AMARRE

C/ Churruca, 2

L-M 09:00 - CIERRE
J-V-S-D 09:00 - CIERRE

TAPA 1

GATET’S EN GUISO
Tipico guisado marinero con
patata pinta roja llamado
gatet’s.

TAPA 2

ESPETO
Sardina del Mediterraneo a la
plancha, con salsa casera “El
Amarre”.

Cafia de cerveza / Copa de vino / Agua

Oé L'ALGUER

C/ San Pedro, 40

L-M 10:00 - CIERRE
J-V-S-D 10:00 - CIERRE

TAPA 1
CALAMAR
Preparado de calamar
encebollado con vino blanco y

pimenton.

TAPA 2
NUESTRO
BOQUERON
Boquerdn de la Lonja del Grau

de Castello.

Cafia de cerveza / Copa de vino / Agua
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L-M 11:00 - 13:30
O7 LA TROCHA X-J-V-S 11:00 - 13:30/ 19:30 - 21:00

C/ Trafalgar, 12 D 11:00-13:30

TAPA 1

BACALAO
LA TROCHA
Lomo de bacalao con cebolla
caramelizada, pifiones vy
reduccion de mango.

TAPA 2

NOGAT DE POLP
Tradicional guiso de Pulpo al
aceite con salsa de almendra,
pifiones, azafran, pan
remojado y perejil.

Caiia de cerveza / Copa de vino

08 NOU ESCULL V=S 20:30 - 22:30

C/ Alcala Galiano, 3

TAPA 1
COULAN DE PULPO
Presentacion de puré de patata
con pulpo a la plancha, all i o,

aceite de oliva y pimentén.

TAPA 2
SARDINA AHUMADA
Sardina ahumada en tosta,
sobre confitura de pimiento
verde, perlas de tomate

y brotes.

Cafia de cerveza / Copa de vino / Refresco / Agua




Restaurante

OQ BRISAMAR M-X-J-V-S 11:30 - 13:00 / 19:45 - 21:00

Paseo Buenavista, 26 D 11:30 - 13:00

TAPA 1

ANTOJO DE PULPO
Coulan de patata relleno de pulpo
a la brasa, con all i oli de naranja
y perejil, sobre galleta crujiente de
polenta y tinta de calamar.

TAPA 2
ATUN CONFITADO
Atun confitado en tosta de
pan de cereales y pasas, con
cebolla confitada, mermelada
de tomate e hilos de hojaldre.

0,25 Estrella Galicia / Vermut casero

Restaurante Cafeteria
L-M-X-J-V-S 10:00 - 13:00 / 19:30 - 22:00
/IO ALEMANIA D 10:00 - 13:00

Paseo Buenavista, 13-25

TAPA 1

CALAMAR Y HUERTA
Calamar de lonja, bafado en
confitura de pimientos.

TAPA 2

FRUTOS DEL MAR
Mejillones y Gambas frescos
del Grao, con salsa marinera.

Cafia de cerveza / Copa de vino / Agua



Restaurante M-X-J 11:30-13:30

MARY MONTANA  V-s 11:30-13:30 / 19:00 - 20:30

C/ Canalejas, 71-73 D 11:30-13:30

TAPA 1

CRUJIENTE DE GAMBA
Gambas en tempura casera
sobre huevo poché y salsa
americana de elaboracion
casera.

TAPA 2
SOLOMILLO EN TOSTA
Solomillo a la brasa sobre
cebolla caramelizada, con
queso de cabra a la plancha
y compota de tomate.

Caiia de cerveza / Copa de vino / Refresco

Restaurante

PUERTO PLAYA M-X-J-V-S 11:00-13:00/18:00 - 21:00

Avd. Castalia, 16

TAPA 1
TORREZNO
A MI MANERA
Torrezno con alcachofa
confitada a baja temperatura,

crujiente de platano macho y
emulsion de remolacha.

TAPA 2
CALDERETA
DE MAR
Caldereta de sepia, pulpo y
habas baby sobre base de
puré de yuca y algas Nori.

Copa de cerveza / Copa de vino / Agua 1/2




Restaurante J 10:00 - 15:00

13  TRESBANDERAS V-5 10:00- 14:00/20:00 - 21:00

Camino de la plana, 206 D 10:00 - 15:00

TAPA 1

CARACOL ESTILO
LA PLANA
Caracoles con majado de
jamoén,  cebolla, ajo vy
almendra picada, aderezados
con pimenton dulce cayena y
aromatizado con romero.

TAPA 2

SEPIAY FOIE
Sepia laminada y marcada

» a la brasa, acompanada de
laminas de foie y mojo de

tomate seco.

Cafia de cerveza / Copa de vino / Agua

/I 4 RI&CO BISTRO TODOS LOS DiAS

Avd Castalia, 46 11:00 - 13:30

TAPA 1
ANGUILA
DE LA ALBUFERA
Clasico  “all pebre” de
anguila siguiendo la elaboracion

tradicional.
TAPA 2

CABALLA
Y CALABAZA

Lata de caballa presentada
con escabeche de calabaza.

Cafia de cerveza / Copa de vino / Agua



PARTICIPA EN TODOS NUESTROS SORTEOS

NUESTRAS RUTAS TIENEN PREMIO. En cada edicién queremos

premiar vuestra participacién y en nuestra Segunda edicién de la

Rutade Tapas del Mar SABORES GRAQ nopodriaser menos.

Degusta en al menos cuatro locales diferentes una de las
tapas. Y podrés conseguir sellos para tus TAPAPORTES de
SABORES GRAO vy su Ruta de Tapas del Mar.

¢COMO PARTICIPAR?

Para poder participar deberds segur los siguientes pasos

1 - DISFRUTAR. Toma una tapa y una bebida.

2 - CONSEGUIR TU TAPAPORTE. Encuéntralo en la gufa

3 - SELLARIO. Por cada tapa que consumas obtendrds un solo sello.
4 - COMPLETARLO. Debes rellenarlo con 4 sellos diferentes,
ademés de con tu nombre, apelido, teléfono, el nimero de tu local
favorito y tu tapa preferida (la Ol o la 02).

5 - DEPOSITARIO. En cada local participante encontrards una urna
donde depositar tus tapaportes, hasfa el 09 de Junio a las 20:00.

UNA TAPA - UN SELLO

Cada TAPAPORTE COMPLETO es un VOTO.

Con cada TAPA tendrés derecho SOIO a un sello del local en
el que hayas consumido y se estampard en cualquiera de los
3 TAPAPORTES que encontrards en esta guic.

No olvides pedir tu sello para asf poder participar en nuestros 3

SORTECS.



gstrella Galicia €

La MGJOI" Tapa servida con
Estrella Galicia tiene Premio.

Sabores Castellén vy Estrella Galicia,
nuestra Cerveza Oficial, otorgaran un
Premio Especial de 500€ a la tapa
servida con Estrela Galicia, que a juicio
del publico y del Comit¢ Gastronémico,
sea la mejor valorada durante la Ruta.
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PARTICIPA EN TODOS NUESTROS SORTEOS

Con cada boletin de participacion podrés emitir UN VOIO,
seleccionando el numero de tu local favorito y la tapa de
dicho local. Con el voto en cada boletin participards en

todos los sorteos de SABORES GRAO de CASTELLON

1er PREMIO:
FIN DE SEMANA GASTRONOMICO (2 PERSONAS)

Vigje, alojamiento y desayuno para  dos personas en

AIOJAMIENTO RURAL (incluye 2 noches!.

@
2°" PREMIO:
TU PESO EN CERVEZA "ESTRELLA GALICIA*

Si los cuatro sellos de cualquier boletin corresponden a locales en
los que se sirva ESTRELLA GALICIA, participards en el sorteo de tu
peso en CERVEZA.

3 PREMIO: ’
CENA PARA DOS PERSONAS

Cena para dos personas en el local que resulte ganador del premio
a la mejor tapa en esta edicién PRIMAVERA 19 de la ruta de tapas.

los sorfeos se REALUZARAN durante el mes de JUNIO de 2019.
Los PREMICS se entregardn durante la Gala de Presentacién de Sabores

Castellon OTONO 2019 en el mes de OCTUBRE.

*Condiciones en nuestro perfil de Facebook.



UNA TAPA = UN SELLO

BOLETIN PARTICIPACION
Consigue el sello de CUAIRO locales diferentes de la RUTA.

SELIO DE IOCAL | | SELIO DE IOCAL | | SRIO DE IOCAL | | SELIO DE IOCAL
TU NOMBRE:

TU TELEFONO:

NUMERO DE LOCAL MARCA CON UNA X'

(del Ol l 14) UNA O Las DOS Tapas | 1P fapa 2

BOLETIN PARTICIPACION
Consigue el sello de CUATRO locales diferentes de la RUTA.

SHIO DE IOCAL | | SELIO DE IOCAL

SELIO DE IOCAL | | SHIO DE IOCAL

TU NOMBRE:

TU TELEFONO:

NUMERO DE LOCAL MARCA CON UNA “X"

(del O1 ol 14) UNA DE A5 DOs Tapas | 19P9 ! =

BOLETIN PARTICIPACION

Consigue el selo de CUATRO locales diferentes de la RUTA.
SELIO DE IOCAL | | SELO DE IOCAL | | SELO DE IOCAL | | SELIO DE IOCAL
TU NOMBRE:
TU TELEFONO:
NUMERO DE LOCAL MARCA CON UNA *X’
(del Ol al 14) UNA DE LAs DO Tapas | PR )

Rellena, recorta, y deposita cualquiera de estos tres boletines completos, en
uno de los 14 locales de la Ruta antes del domingo 09 de Junio "19.
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SABORES GRAO y su Ruta de Tapas del Mar
estd disefiada, producida y organizada por la agencia de comunicacién

www.mycomunica.com / info@mycomunica.com




